
Viandes origine France - Cuisine maison - Tarifs nets TTC - Service compris 

 

 

 

 

     La Table de Louis se laisse emporter ! 
 

                   À commander jusqu'à 10h le jour même  

 

 

 

Entrées  

 

● Rillettes de thon frais au citron vert  

● Velouté de courgettes au curry 

● Rouleaux de printemps à la rémoulade de crabe 

● Mousse d’andouille et légumes pickles 

● Médaillon de foie gras, confit d’oignons (supplément 3€) 

 

 

 

Plats  

 

● Parmentier de canard à la patate douce 

● Filet de cabillaud à la crème de Saint Jacques, sauté de légumes aux épices douces 

● Filet de dorade, compotée tomate/poivron/chorizo, tagliatelles fraîches  

● Échine de porc confite, sauce caramel de soja, riz cantonnais 

● Salade César : salade, émincé de volaille, tomates confites, parmesan, croûtons, 

vinaigrette 

 

 

 

Desserts  

 

● Riz au lait, caramel à la fleur de sel 

● Crémeux chocolat blanc infusé au basilic, fraise du pays 

● Duo de mousse chocolat et crème pralinée 

● Moelleux citron framboise 

 

 

 

 

Formule entrée + plat + dessert = 20 € 

Entrée seule 5 € 

Plat seul 11,50 € 

Dessert seul 4,50 € 

Supplément pain 0,70 € 


